Saint{Pierre

Plat

Laitage

Dessert

Entrée

P4té de foie / 1ot -
, Tomate vinaigrette
Entrée
. Poisson pané / Julienne de
Plat Poulet réti / Cour~~**es BIO P i /
5% légumes
Laitage
Mousse au chocolat Yaourt aromatisé vanille bio
Dessert

-
BIO

Lot

Crudités bio mayonnaise

mimosa
1ol

Sauté de porc sauce
normande /

1ol

Salade de pommes de terre

Lot

beurre

-
810

Fruit BIO

-7 ‘
BIO

1at

Sauté de porc braisé /

Haricots

Pont I'Evéque AOP

Crudités bio vinaigrette

Entremets caramel maison

&1

Chipolatas /
Eehi

purée

Flan

Betteraves vinaig

Cordon bleu de volaille/
Pommes de terre rissolées

-
BIO

Salade de pates au surimi

Lasagnes bolognaises

Yaourt sucré bio

Mousse au chocolat

vinaigrette

-
BIO

Fruit bio

rette

1ol complet végétal)
Coulommiers

-~y |
BIO

Fruit bio

Entrée

Mercredi 12

Jeudi 13

Vendredi 14

Roti de porc aux pruneaux /

Paupiette de veau a
A B .
. ) I'ancienne / Haricots verts
Trio de légumes
Liégois chocolat Flan nappé caramel
Lundi 10 Mardi 11
Carottes rapées Potage a la tomate

Iat

1l

mais, mayonnaise)

Salade jaune (pates, ceufs,

Saucisson a l'ail /

_@_ Potage Crécy

L, . Crépe au fromage / Lol . .
Emincé de poulet a la , ) Macn'cheese (macaroni au R .
/ Courgettes i créme / purée Mélange de légumes fromage) Crépe au fromage / Frites
Plat - 8 _ﬁ : ol oriental &
Laitage Petit suisse sucré Camembert
Gélifié chocolat Ile flottante Gélifié vanille Gakeau maison aux myrtilles
Dessert —
Lundi 17 Mardi 18 Mercredi 19 Jeudi 20 Vendredi 21
Terrine d
, Potage a la tomate errine de campagne / Crépe au fromage
Entrée
5% | _
— Gratin de chou-fl
Nuggets de poulet / Poulet bio / Lentilles Quiche lorraine / .ra 'n ae chou-tieur au . . .
. i jambon / Poisson meuniére / Riz
Haricots verts maison Farfalle
Plat
Laitage Creme de gruyere “ | Camembert bio Yaourt sucré
8o |
Dessert Mousse au chocolat Purée de pommes bio Gateau au yaourt maison Liégeois chocolat Flan nappé caramel
NOUS VOUS SOUHAITONS UN BON APPETIT !
LEGENDRE
Vegétarien

—Q—Cuisiné par nos soins

Les produits locaux

s |Les Produits biologiques

Les menus sont consultables sur le site de la commune:

www.saintpierredevarengeville.fr

Carottes rapées bio

Beeuf bio facon fajitas /
Haricots verts

Tomate vinaigrette

Gratin dauphinois (plat







